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FINDIKLI SABLE BISKUVISI

250 gr. un (10 ¢orba kasigi dolusu)

2 adet yumurta

150 gr. margarin

100 gr. pudrasekeri (3 gorba kasigi dolusu)
1 fiske karbonat

Vanilya )

100 gr. findik Igi

Unu hamur tahtasina eleyiniz. Ortasina yagi koyup, bigakla incecik kiyiniz.

Kiyllan unun ortasini acip, 2 yumurta sarisini, etrafina pudragekeri ve vanilyayi koyup, birbirini tutuncaya kadar
iyice yogurunuz.

Hamuru 3 pargaya ayirip, yag bez altinda 15-20 dakika dinlendirin.

Merdaneyle 4-5 mm. Incelikte agip, nemse kalib, fincan veya burdakla yuvarlaklara kesiniz.

Ayirdidiniz 2 yumurta akina birer yizlerini batirip, kiyilmis findiga bulayiniz.

Hafif yaglanmis tepsiye dizip, orta isili firnda altini istiini pembe renkte pisiriniz.

Tabaga dizip, Uzerlerine pudrasekeri serpip, kullaniniz.
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