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FINDIKLI RULO PASTA

4 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

4 corba kasigl kakao

1 cay bardagi pekmez

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

ICIIGIN:

1 su bardadi kiyilmig findik
2 elma ya da 2 adet muz

1 cay kasigi tarcin

1 paket kremsanti

1 cay kasigi dévilmuis karanfil

Yumurtay sekerle girpin. Uzerine siit, siviyadi, pekmez ve kakao ekleyip karistirmaya devam edin. Kabartma
tozunu ve vanilyayi unla karigtirip ekleyin. Bu karigimi da dikdortgen bir firin kalibina dokiin.170 derecedeki
firnda 20 dakika pisirip ¢ikarin, hemen kagidin Gzerine aktarip rulo yapin. Uzerine su serpin ki kirilmasin.
Kremsantiyi sttle hazirlayin, igine tar¢in, karanfili, rendelenmis bir elmayi da ekleyip i¢ harcini hazirlayin. Pigen
ve rulo olarak bekleyen pandispanyayi agip i¢ine bu karigimi sirdin. Tekrar rulo yapin. Servis yaparken dilimleyip
her tarafina kiyilmig findik serpin. Soguk olarak servis yapin.
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