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FINDIKLI RULO PASTA

Hamur icin:

1 paket yas maya

4,5 su bardagi un (500 g)

2 kahve fincani sut (120 g)

1 yemek kasigi seker (20 g)

1 tath kasidi pudra sekeri (10 g)
250 g tereyag (oda i1sisinda yumusamig)
Bir tutam tuz

1 adet yumurta

Iciigin:

1 su barda@i ¢ekilmis findik (115 g)
1 cay bardagdi toz seker (100 g)

3,5 yemek kagid siit (35 g)

Uzeri Igin:

1 yumurta

Un, seker, tuz, pudra sekeri, stt, yumurta sarisi ve mayay!i karistirin. Daha sonra yumusamis tereyagi ekleyin.
Kulak memesi yumusakhginda hamur olana dek yogurun. Hamuru 20 dakika kadar oda isisinda dinlendirin.
Dinlenmis hamuru oklava ile 0,5 cm kalinhiginda agin. A¢tiginiz yufkayi G¢gen pargalar halinde kesin. Suta isitin,
toz sekerve findik ile karistirin. Arzuya gére rendelenip pisirilmis elma da konulabilir. Hazirladiginiz findikli
karigimdan bir tath kagigini iggen hamurun genis tarafina yerlestirin. Yuvarlayarak sarin ve yaglanmisg firin
tepsisine dizin. Kabarmasi icin oda sicakliginda 40-50 dakika bekletin. Uzerlerine yumurta siriin. Onceden
isitilmig 180-190° C'lik firmda 15-20 dakika pigirin. Soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri serpin.
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