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FINDIKLI RULO PASTA

1 6lcl pasta kremi

6 Yumurta

3/4 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi un

1 Tath kasig limon kabugu rendesi

1/2 su bardag findik (veya hindistancevizi)

Firin tepsisine yagl kagit déseyip Uzerini yaglayin. Daha dnce tarifini verdigimiz sekilde pasta kremini hazirlayin.
Bir tencerede yumurtayi ve sekeri koyu boza kivamina gelinceye kadar ¢arpiniz. Un ve limon kabugu rendesini
Orta hararetli firinda Gzeri pembelesinceye kadar 15-20 dk.pisiriniz. Pisince sogumadan genis kenarlarindan
kagudi ile birlikte sarip rulo yapin. Pandispanya soguduktan sonra acin kagidi ¢ikarin ve Uzerine hazirlamis
oldugunuz pasta kremasinin 2/3 tind siirtp tekrar rulo yapiniz. Artan kremay! tizerine ve yanlarina siiriiniiz.
Uzerini ince ince kiyilmig findiklarla susleyiniz. Servis ederken 2 parmak kalinliginda kesip Oyle servis ediniz.

Not: Ortasina muz konulup sarilirsa muzlu rulo pasta olur.
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