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FINDIKLI PUDING

Elif Korkmazel

1/2 su bardag findik igi

2 su bardagi sut

2 corba kagig! irmik

2 corba kasi§i toz seker

1 ¢orba kasigi rendelenmis limon kabugu
1 tath kasidi toz vanilya
Bir tutam tuz

2 adet yumurta sarisi
Cilek sos icin:

1/2 kg. cilek

1/2 ¢ay bardag toz seker

Toz haline getirilmis findik, seker, irmik, sut ve bir tutam tuzu karnigtirin. Kisik ateste, koyulasincaya kadar
karistirarak pisirin. Atesten alip vanilya ve rendelenmig limon kabugunu ekleyin. Hafif iininca yumurta sarilarini
ekleyip kanstirin. Yaglanmis kaliba bosaltip benmari usulli 30 dakika pisirin. Buzdolabinda bir saat bekletin.
Soguduktan sonra servis tabagina ¢ikarin. Gilek sos igin, ¢ilek ve toz sekeri robottan gegirin. Sosu pudingin
Uzerine gezdirip servis yapin.
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