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MALZEME:

12 gram tereyag!

150 gram findik

6 adet yumurta

100 gram galeta tozu
150 gram pudra sekeri
KREMASI IGIN:

3 yumurta

150 gram pudra sekeri
150 gram findik

1 paket vanilya

150 gram st

HAZIRLANISI:

FINDIKLI PUDING

Yumurtanin arisi ve aki ayrilir. Tereyag bir k&senin iginde yumusatilir icine yumurtanin sarilari konur ve Ustin
pudra sekeri ilave edilerek yarim saat karigtirilir. Yumurta aki beyazlastirilir. (Carparak kar haline getirilir) Findik
makineden ¢ekilir, galeta tozu elenir, yumurta aki, findik ve galeta tozu konup gayet yavas karigtirlar. Yaglanmig
bir puding kalibina konur. 45 dakika kaynar suyun i¢inde pisirilir. (Puding kalibi yoksa i¢ine su olmayacak bir
pasta tenceresi de ayni igi rahatlikla gérir.)

ML® Cilekli Puding icin tiklayin
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