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FINDIKLI PUDING

MALZEMELER:

6 yumurta

1 klicUk paket margarin + 1 parmak ilave (150 gr.)
1 su bardagindan 1 parmak eksik pudra seker

1 su barda@i findik ici

1 su bardagi galeta unu

1 limon kabugdu rendesi

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 paket vanilya

YAPILISI:

1- Kalip parsdmen kagidi ile kaplanir, yaglanir, galeta unu serpilir.

2- Porselen bir kasede yag ile pudra seker krem haline gelinceye kadar karistirilir. Yumurta sarilari birer, birer
ilave edilir.

3- Bakir bir tencerede yumurta aklari ¢arpilip kati kar haline getirilir.

4- Sekerli yagin icine, yumurta aklar makineden gecirilmis findik, galeta unu, limon kabugu rendesi, limon suyu,
vanilya konup karigtirilir. Hazirlanan kaliba bosaltilir.

5- Kalip daha biyUk bir tencereye oturtulur. Tencereye (kalibin yarisina gelecek sekilde) kenardan soguk su
konur.

6- Buhari gekmesi icin tencerenin Gizerine 6nce bir pegete konur, sonra tencerenin kapagi aralik kapatilip ocakta
kaynatilir.

Kaynamasindan itibaren 1,5 saat pigirilir. (Kaynama yavag yavag olmalidir.)

7- Soguyunca kalip tabaga ters gevrilir. Parsdmen kagidi alinir. Istenirse tzerine ¢ikolatali sos dokdlir.

ML® Findikl Muhallebi icin tiklayin
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