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FINDIKLI PORTAKALLI IRMIK HELVASI

Malzeme

- 1,5 su bardagi irmik

- 100 g Sana Yagi

- 1,5 su bardagi seker

- 2 su bardagi sicak su

- Y2 su bardag iri ¢ekilmis findik

- 1 adet portakalin kabugunun rendesi
- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

1. Derin bir k&senin icine sekeri, vanilyayi, 2 su bardagi sicak suyu koyup, bir ¢irpici veya mikser yardimi ile
seker suyun icinde eriyene kadar karistirin.

2. Yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour kizdirip, igine iri ¢gekilmis findiklari ilave edip, findiklar bir tagim
kavurun.

3. Findiklar renk alinca igine irmigi ilave edip, irmik renk alincaya kadar orta ategte kavurun.

4. Irmikler hafif kahverengi renk alinca igine sicak serbeti ilave edip, karistirin.

5. En son olarak helvanin i¢ine portakal kabudu rendesini ilave edip, karistirdiktan sonra tencerenin kapagini
kapatip, kisik ateste gdz gdz olana kadar pisirip, demlendirin.

6. Demlenen helvayi, karistirip, servis edin.
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