B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIKLI PEKMEZLI KURABIYE

1 cay bardagi pekmez

1 cay bardadi esmer seker

1 cay bardagi yogurt

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

2 su bardadi misir nisastasi

1 cay bardagi un

4 corba kasigi tereyagi

4 corba kasigi kiyimli findik

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

Yumurtanin bir tanesinin akini ayirip kalanini kabin igine kirin. Uzerine yogurt, tereyagi, Hindistan cevizi, un ve
nisastayi ekleyip yogurun. Son olarak kabartma tozu, pekmez, esmer sekeri ekleyip yumusak bir hamur yapin.
Bu hamuru 15 dakika dinlendirin. Daha sonra hamurdan yuvarlaklar yapin ve 6nce yumurta akina sonra da
findiJa bulayarak tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 30 dakika kadar pismeye birakin. Firindan alip sicak
kurabiyeyi afiyetle ikram edebilirsiniz.
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