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FINDIKLI PASTA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase

3 Corba Kasigdi toz seker (krema igin)
0,5 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

0,5 Su Bardagi nisasta

250 gr taze kaymak (krema igin)

100 gr ince ¢ekilmis findik (lizerine)
3 Adet yumurta sarisi (krema igin)

1 Su Bardag toz seker

1 Adet limon kabugu rendesi

6 Adet yumurta

1 Gay Bardagdi meyve suyu (krema igin)

Yumurtalarin sarilariyla aklarini ayirin.Yumurta sarilarini seker ve limon kabugu rendesiyle iyice girpin.igine un
ve nisasta ekleyip iyice karigtirin. Yumurta aklarini ise 1 ¢imdik tuzla kati bir kar haline gelene kadar mikserle
¢irpin. Daha sonra bu karigimi kasik kasik yumurta sarilariyla elde edilen karigima katin. 1 kasik Sana ile iyice
yaglanmig, kii¢Uk boy, firin tepsisine ya da kaliba dékip 40-45 dk pisirin. Pisen keki kaliptan ¢ikartip sogumaya
birakin.Soguyunca enlemesine 2'ye béliin. Krema igin;yumurta sarilarini seker ve meyve suyu karistirip kisik
ateste 3 dk pigirip sogutun. Kaymakla findik i¢inin yaridan fazlasini kremaya ekleyip karistirin. lkiye boldiginiiz
kekin ortasina surip ikinci pargcayi kapatin. Uzerine pudra sekeri serpip kalan findik iciyle susleyin. Dilimleyerek
servis yapin.
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