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FINDIKLI PASTA

3 su bardag st

3 yemek kagigi un

5 yemek kasigi toz seker

2-3 yemek kagsidi kakao

1 kare (80gr) bitter ¢ikolata

1 tatl kasidi limon kabugu rendesi
1 paket kakaolu krem santi

1 paket file findik

Yumurtalar seker ile birlikte mikserle beyazlasincaya kadar yaklasik 7-8 ¢irpin. Elenmis unu ekleyip disik
devirde karigtirin. Kabartma tozu ve Uzerine limon suyunu ekleyip yine diguk devirde karistirin. Yaglanmig teflon
kaliba dékip, 175 derece firinda 15-20 dakika pisirin. (pisme suresi firina goére degisiklik gdsterebilir) Pisen
pandispanyayi firin teli Gzerinde sogumaya birakin ve soguduktan sonra ortadan ikiye kesin.

Kremasi igin; slt, un, kakao ve sekeri karistirip muhallebi gibi pisirin. Ocaktan indirdikten sonra bitter gikolatayi
kirarak icine atin ve karistirarak eritin ve kremayi arada bir ¢irparak ilitin. Kremanin yarisini kekin arasina diger
yarisinida Uzerine ddkup dlzeltin. Krem santi ve file findik ile sUsleyin.
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