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FINDIKLI MISIR UNLU TATLI

150 Gr Sana Klasik

1 Cay Bardagi seker

1 Bardak FINDIK

1 Su Bardagi un

1 Bardak hindistan cevizi
1 Dilim limon

1 Paket kabartma tozu vanilya
3 Adet yumurta

4 Bardak seker

4 Bardaksu

1,5 Bardak YOGURT

2 Su Bardagi misirunu

yumurtalar karistirma kabina kirtyoruz yogurt ve erittigimiz margarini dékip .¢irpma teliyle karistiriyoruz sonra
un misir unu toz seker hindistan cevizi kabartma tozu ve vanilyayi koyup karigtiriyoruz borcam bir kaba
karisimimizi dékip yayiyoruz tizerine bitin findiklar serpip hafif elimizle bastiriyoruz énceden isitiimis firinda
kizarana kadar pigiriyoruz serbeti icin seker su ve limonu kaynatiyoruz sogumaya birakiyoruz tathmiz firndan
¢ikinca Uzerine soguk serbeti dokiyoruz.
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