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FINDIKLI MEYVELI DONDURMA (HINDISTAN)

Malzeme

-50 gr Sana

- 3 buguk su bardag sit

- Dértte Ui¢ su bardagi toz seker
- 3 yemek kasigi misir unu

- 2 yumurta sarisi (¢irpilimig)

- 300 ml krema

- 1 yemek kasigi gilsuyu

- Yarim su bardag

- hindistancevizi

- Yarim su bardag findik

- Yarim su bardagi kuru Gzim
- 4 adet kiraz sekerlemesi

Hazirlanisi

Kiguk bir tencerede st + sekeri kaynatiniz.

Kuru Gzdmleri ayiklayip, suda islatiniz.

Kiraz sekerlemelerini klicUk ki¢Uk dograyiniz.

Findiklari iri pargalar halinde ¢ekiniz.

Bir kase i¢inde, misir ununu, yumurta sarilarini ve kremay! karigtirin.

Seker tamamen sutln iginde eriyince, hazirladiginiz misir unlu karisimi, karigtirarak sute ilave ediniz. Kivami
koyulasana kadar pisiriniz.

Su ile islattiginiz borcama pisen kremayi dékindz.

Daha sonra i¢ine gllsuyunu, hindistancevizini, cekilmis findidi, kuru Gzima, kiraz sekerlemelerini ve 50 gr oda
sicaklginda yumusamis Sana?yi1 koyup, iyice karigtiriniz.

Buzlukta en az 4 saat dondurup, baklava baklava kesip servis ediniz.
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