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FINDIKLI MEKIK TATLISI

1 paket oda sicaklijinda margarin
1 cay bardagi irmik

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigi kadar un
Arzuya gore findik
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

Un ve kabartma tozu digindaki malzemeleri karigtirilir. Aldigi kadar un ve kabatma tozunu ekleyerek yumusak
bir hamur yapiniz. Hamurlar ceviz buyudkliginde parcalar koparip oval sekil verilir ortasina bigakla kesik yapiniz
ve bir findigi ikiye bolerek hamurun Gzerine koyup biraz bastiriniz yagh kagit serpilmis ya da firn tepsinizi
yaglayin sekil verdiginiz hamurlar tepsiye dizerek 180 derecelik firina koyunuz, hafif pembelesene kadar
pisiriniz oldugu tathlarinizin Gzerine soguk serbeti dékiiniz serbeti cekene kadar dinlendirin ve servis yapin.
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