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FINDIKLI MAHLEPLI KURABIYE

Malzeme

- 125 g Sana

- 1 cay bardagi Aygicek yagi
- 1 su bardag stt

- 1 cay kasigi tuz

- 1 tath kasigr mahlep

- 1,5 su bardadi pudra sekeri
- 1 paket kabartma tozu

- Y2 su bardag iri ¢ekilmis findik
- 1 adet yumurta beyazi

- Aldigr kadar un

- Uzeri Igin: yumurta sarisi

Hazirlanisi

1. Yumurtanin beyazini?sarisini ayirip, ayri kaplara koyun.

2. Derin bir k&seye yumurtanin beyazini, pudra sekerini, oda sicakliinda yumusattiginiz Sana yagini, aygicek
yagini, sutl koyup, yogurun. Daha sonra bir harcin i¢ine bir miktar unu, mahlebi, kabartma tozunu, tuzu ilave
edip, hamur ele yapismayacak hale gelene kadar un ekleyerek yogurun.

3. En son hamura iri ¢ekilmis findigi ilave edip, yogurun. Hamurdan ceviz buyiklignde pargalar alip, yuvarlayin.
Daha sonra tezgaha koyup, hamuru parmaklarinizla yuvarlayarak agip, kuru kéfte gibi uzatarak, yuvarlayarak S
sekli verin. Sekil verdiginiz kurabiyeleri firin tepsisine dizip, Uzerlerine, bir firga yardimiyla yumurta sarisi strp,
Onceden 185 derecede isittiginiz firinda kurabiyelerin Gzerleri kizarana kadar pisirip, servis edin.
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