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FINDIKLI KURABIYE

1 adet yumurta

Geyrek su bardagi pudra sekeri
2,5 su bardagi un

200 gr. margarin

IC MALZEMESI ICIN:

6 su bardagdi dévulmis findik

4 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi st

1,5 su bardagi seker

Hamur igin: 1 adet yumurtayi, ceyrek su bardagi pudra sekerini, 2,5 su bardagi unu ve oda sicakligindaki
margarini hamur yogurma kabinda karigtirin.

Malzemeler karigana dek yogurduktan sonra 1 saat , bekletin.

Klguk firin kaplarina hamurdan ceviz iriliginde kopardiginiz pargalari iyice yayin.

I¢ malzemesi icin: 6 su bardadi dévilmds findidi, 4 adet yumurtayi, 2 ¢orba kasidi sttt ve 1,5 su bardadi sekeri
karistirin.

Kaplara yaydiginiz hamurlarin tGzerine findikl karisimdan 2 ¢orba kasigi koyun. En Uste de hamurdan yaptiginiz
ince seritleri arti gseklinde yerlestirin.

Onceden isitilmis yUksek dereceli firinda yaklasik 15 dakika pigirin.
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