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FINDIKLI KROKAN SERPMELI ELMALI TURTA

www.miele.com.tr

Hamur icin:

200 gr. Tereyagdi, sivi
350 gr. Un

1 ay kasigi Kabartma tozu
150 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin
60 gr. Findikli Krokan
Ustlne:

1000 gr. Eksi Elma

50 gr. Seker

1 limon kabugdu rendesi
1 Limon suyu

Un, kabartma tozu, seker ve sekerli vanilini karistirin. Biraz sogumus olan tereyagini ilave edin. Bitin
malzemeyi serpme yapabilmek i¢in yogurun.

Serpme yapacaginiz hamurun 2/3'sini kelepceli kalibin icine bastirin ve 2 cm kadar kenarlarini yukari kaldirin.
Kalan serpme malzemesini krokanli findikla karigtirin.

Elmalari soyun, dérde ayirin, gekirdeklerini gikarin ve kip kiip kesin. Sekerle karigtirin ve serpme hamurun
Ustline serin. Ustlne krokanl findik serpin ve firinda pisirin.
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