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FINDIKLI KETE

1 kibrit kutusu kadar yas maya
2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi toz seker

1 ¢corba kasigi tereyad

Tuz

Alabildigi kadar un

ici icin:

1 su bardagi sivi yag

2 su bardagi dévulmdis findik

Yogurma kabina ilik su, maya ve seker konur eritilir. Uzerine yumurta, ikinci yumurtanin aki, (sarisi tizerine
slrmek Uzere ayrilir) stt, yumusak tereyadi eklenir karistirilir. Kulak memesi kivamini alana dek un eklenerek
yogrulur. Hamur 1 saat kadar dinlendirilir. Daha sonra yarim limon kadar pargalar alinir. Olabildigince ince agilir.
Yiizeyine yeteri kadar sivi yag sirlir, findik serpilir. Once fazla siki olmayan bir rulo yapilir, sonra giil bérek gibi
kendi etrafinda sarilir. Keteler yaglanmis tepsiye aralikli konur. Uzerine yumurta sarisi stiriiliir. Onceden isitilmig
200 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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