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FINDIKLI KEÇİBOYNUZU PEKMEZLİ TART

150 gr margarin
2 çay bardağ toz şeker
2 adet yumurta
4 çorba kaşığ süt
Yeteri kadar un
1 paket Kabartma tozu
2 paket vanilya
5 adet elma
2 su bardağ fındık
1 kahve fincanı toz şeker
2 çay bardağı Keçiboynuzu pekmez
2 tatlı kaşığ tarçın
2 paket vanilya
2 adet yumurta

Tart hamurunu hazırlamak için; tüm hamur malzemesini (yağ, toz şeker, yumurta ,süt, un, kabartma tozu,
vanilya) kulak memesi kıvamı alana kadar yoğurun. 20 dakika dinlendirin, elmaların kabuklarını soyarak
rendeleyin ve suyunu sıkın. Üzerine fındık, toz şeker, pekmez, tarçın, vanilya ve 2 yumurta ekleyip çırpın. Tart
kalıbını yağlayın. Hamuru kalıba boşaltın. Üzerine elmalı karışımı yerleştirin. Önceden ısıtılmış 180 derecelik
fırında 35 dakika kadar pişirin. Dilimleyerek servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:114984 • adı:Fındıklı Keçiboynuzu Pekmezli Tart • gönderen:fayzan • indirme tarihi:20.04.2024 - 12:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findikli-keciboynuzu-pekmezli-tart-vt84318
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/findikli-keciboynuzu-pekmezli-tart-114984.jpg
http://www.tcpdf.org

