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FINDIKLI KECIBOYNUZU PEKMEZLI TART

150 gr margarin

2 cay bardag toz seker

2 adet yumurta

4 corba kasi§ sut

Yeteri kadar un

1 paket Kabartma tozu

2 paket vanilya

5 adet elma

2 su bardag findik

1 kahve fincani toz seker
2 cay bardagdi Kecgiboynuzu pekmez
2 tatl kagig targin

2 paket vanilya

2 adet yumurta

Tart hamurunu hazirlamak igin; tim hamur malzemesini (yag, toz seker, yumurta ,sit, un, kabartma tozu,
vanilya) kulak memesi kivami alana kadar yogurun. 20 dakika dinlendirin, elmalarin kabuklarini soyarak
rendeleyin ve suyunu sikin. Uzerine findik, toz seker, pekmez, targin, vanilya ve 2 yumurta ekleyip ¢irpin. Tart
kalibini yaglayin. Hamuru kaliba bosaltin. Uzerine elmali karisimi yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derecelik
firnda 35 dakika kadar pigirin. Dilimleyerek servise sunun.
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