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FINDIKLI KARAMELLI CIKOLATALI TATLI

Malzeme

- Kremasi igin:

-1 1t st

- 100 g Sana yagi

- 3 yemek kasigi un

- 1 su bardagi seker

- 4 yemek kasi§ kakao

- 1 paket sutsiz ¢ikolata
- 1 paket cikolatali bisk(vi
- 1 su bardag stt

- Karameli igin:

- 1 su bardagi seker

- 1,5 su bardagi butin findik

Hazirlanisi

Derin bir tencerenin igine sutl, unu, sekeri, kakaoyu koyup muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.

Kiguk bir tepsinin icine findiklari koyup énceden isitiimig 185C firinda kizarana kadar pigirin.

Borcamin dibine slte batirarak biskivileri diziniz.

Kakaolu kremaya yagi ilave edip karigtirin.

Kiguk bir tencerenin icinde sekeri iyice eritiniz.

Seker karamel kivamina geldikten sonra firinda pisirdiginiz findiklari icine ilave edip iyice karistirdiktan sonra
daha énceden margarinle yagladiginiz tepsiye karamelli findidi tek sira halinde dékundiz.

Biskuvilerin Gizerine bir kat kakaolu kremadan dokiin, araya rende ¢ikolata ve yine kirdiginiz findikli karamellerin
yazisini koyup Uzerine kalan kremayi ilave edin, kalan ¢ikolata ve karameli de Uzerine koyup, sogutup servis
edin.
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