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FINDIKLI KAKAOLU PAPATYA

1 suabardag@i pudragekeri

1 su bardagi un

250 gr margarin

500 gr misir nigastasi

1paket vanilya kabartam tozu
1 yemek kasigi kakao

1 cay fincani ¢ekilmis findik igi

Margarini eritmeden gukur bir kaba alin, yumurta ve pudra sekeri ile karigtirin, misir nisastasi, un, vanilya,
kabartma tozunu, ince gekilmis findik igini karistirip yogurun, hamurdan bir miktar ayirip kakao ilave ederek
yogurun, hamurdan bezeler koparip silindir seklinde yuvarlayin, bigakla 1'er genisligine hamur pargalari kesin,
kestiginiz hamur pargalarini elinizde yuvarlayarak minik toplar hazirlayin, alti tane yuvarlak hamurun ortasina bir
kakaolu hamur yerlestirerek gicek sekli verin, kurabiyeleri yaglanmig tepsiye dizip dnceden isiltilmig 170
derecede 20 dakika pisirin.
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