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FINDIKLI KAKAOLU KESME TATLI

150 gr. tereyagdi

1 cay bardagdi sivi yag
2 corba kagiJ! irmik

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

2 yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu
12 corba kagigi un

I¢ harci igin:

1.5 su bardagi findik

2 yumurta aki

1 corba kasigi kakao
Serbeti igin:

4 su bardagi su

4 su bardag toz seker
Yarim limon

Tereyad, sivi yag, yumurta sarilari, yogurt, irmik, kabartma tozu ve vanilyayi koyup ¢irpma teli ile karigtirin. 12
corba kagigi tepeleme unu koyup yogurun. Hamuru rulo olarak yuvarlayin. Ardindan merdane ile oval bir sekilde
agin. I¢ harci igin piring, findik, yumurta aklari ve kakaoyu karigtirma kabina koyup karigtirn. Hamurun Gzerine
serin. Rulo olarak sarin. Bir parmak kalinliginda dilimleyin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 180
derece firinda pigirin. Serbeti icin su, seker ve limonu tencerede kaynatip iimaya birakin. Tath firndan giktiktan
sonra Ilik serbetini dokin. Serbetini ¢cektikten sonra servis edin.
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