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FINDIKLI KAHVELI KURABIYE

125 gr (2/3 su barda@i) findik (dévilmas)
125 gr (3/4 su bardagi) toz seker

2 gorba kagsigi pirin¢ unu

2 tath kasigi kahve esansi

2 yumurtanin aki

1 corba kagigi ¢cekirdek kahve

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip 1sitiniz.

Iki blyUk firin tepsisine yagh kagit déseyip, bir kenara koyunuz. Orta boy bir kasede findik, seker, piring unu ve

kahve esansini tahta kagsikla karistirip, bir kenara birakiniz.

Bir bagka orta boy kasede, yumurta aklarini, yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla kar haline getiriniz. Madeni bir
kasikla ¢irpiimis yumurta aklarini findik karigsimina katiniz.

Kurabiye hamurundan tatli kagigi dolusu alip tepsilerdeki yagl kagitlarin Gstine genis araliklarla bosaltiniz. Her

kurabiyenin ortasina bir kahve ¢ekirdegi batiriniz.

Tepsileri finnin orta katina sirtip 12-15 dakika, kurabiyeler ele hafif sert gelene kadar pigiriniz.

Tepsileri firndan ¢ikarip 5 dakika bir kenarda bekletiniz. Bir makasla kagidi kurabiyelerin ¢evresinden keserek

ayiriniz. Kurabiyeleri iyice soguttuktan sonra servis ediniz.
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