—
)o RV . -
= / Yiyiniz iciniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31) . o .
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIKLI ISLAK KEK

4 adet ¢irpilmig yumurta

125 gr tereyag

180 gr bitter cikolata

1 su barda@ elenmis un

Yarim su barda@ yogurt

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardag irice dévilmds findik

Finni 175 C'ye getirin. Kl¢Uk boy bir borcama -20x30cm olabilir- yagh kagit serin. Tereyagdini ve ¢ikolatayi bir
tavada dusuk isida eritin. Gikolatali karisimi bir kaba alip seker ve yumurtayi ekleyin. Elenmis unu, yogurdu ve
findiklari da ekleyip karisimi kaba ddkin. Firinda kekinize kiirdan batirdiginizda yapismayacak ancak hala islak
kalacak hal alincaya kadar pisirin. Kendi kabinda sogutup dilerseniz dondurma ve ¢ikolatali sos ile servis yapin.
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