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FINDIKLI IRMIK PASTASI

3 adet orta boy yumurta

1,5 bardak seker

1,5 bardak un

1,5 bardak irmik

1 bardak siviyag

75 gr yumusamis margarin

1 adet rendelenmis elma

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi iri kiyilmis findik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 paket nescafe 3 U bir arada

1 cay bardagdi suyla karistinimis bal
1 bardak yodurt (oda sicakhiginda)

Nesacafe ve bal hari¢ tim malzemeyi koyup karistiriyoruz. Kelepgeli kaliba doklyoruz, Gizerine nescafeyi
serpiyoruz. Onceden isitilmig firinda 15 dakika hi¢ kapagini agmadan pisiriyoruz. Kekin pistigini kiirdanla kontrol
ediyoruz. Uzerine balli suyu firga yardimi ile sdrliyoruz. Tekrar firina atiyoruz. 5 dakika kapali firinda
bekletiyoruz, disar alip yaklasik yarim saat sonra servis ediyoruz
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