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FINDIKLI GULLAC

6 adet gullag yufkasi

1 litre st

2 su bardagi seker

Yarim ¢ay kasigdi toz kakule
1 su bardagi findik

1 cay bardagi antep fistiJi
10 adet vigne

1 yemek kasigi margarin

Sit, toz kakule, margarin ve sekeri orta boy bir tencerede karistirarak seker tamamen eriyene kadar karistirin.
Atesten alip ilinmasini bekleyin. ]

Bir gullag yufkasini servis tabaginin en altina yerlestirip bir kepge sutli karisgimdan Uzerine gezdirin. llk yufkadan
artan pargalar da Uizerine yayip tekrar sutll karisimdan gezdirin. Bunun Gzerine bir gullag yufkasi daha
yerlestirip ayni islemi tekrarlayin.

Ardindan 1 su bardagi déviimis findidi serpip geriye kalan gillag yufkalari bitene kadar ayni islemi tekrarlayin.
Arta kalan s(tl de tepesine doékip buzdolabinda sogumaya birakin. Geriye kalan yarim su bardagdi déviimis
findik, antep fistigi ve vigne taneleriyle sisleyip servis yapin.
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