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FINDIKLI EV BAKLAVASI

3 su bardagi un

3 adet yumurta

2 corba kasigi sirke
1 tath kasidr maya
1 su bardag st
Igi igin:

2 su bardag findik
Serbeti igin:

3 su bardagi seker
3 su bardagi su
Acmak icin nisasta
100 gram tereyagi

Hamuru hazirlamak igin bir kabin icinde yumurtalari, sirkeyi, mayayi ve unu iyice yogurun. Ara sira sit ya da su
da ilave gerekirse ekleyip hamuru yogurun. 20 dakika dinlendirip 30 bezeye ayirin. Her bir bezeyi de nigasta ve
unla ince bir sekilde agin. Tepsiye kat kat doseyip aralarina findik serpin. Kesip sekil verin. Uzerine sicak
tereyadini gezdirip 200 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Cikinca serbetini yapip Gizerine dokin ve ikram
edin.
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