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FINDIKLI COREK

100 Gr Sana Hamurigi

0,5 Gay Bardagi tozseker

1 Kahve Fincani ilik st

2 Corba Kasigi siviyad

2 Corba Kasigi kuru tGizim

1 Tath Kasigi kuru maya

2 Corba Kasigi tzim pekmezi
2 Corba Kagigi susam

2 Su Bardagi un

1 Su Bardag findik

1. UNU derin bir kaba alin. Daha sonra 1 kahve fincani 1lik siit ve kuru mayay! ilave edin. Siviyag margarinle
birlikte hamura ekleyip yogurun. Uzerine nemli bir bez &rterek 1 saat dinlendirin.

2. Hamuru ikiye bolin. Merdane ile agin. Uzerine Gzim pekmezi siiriin. Pekmezin izerine findigi serpin. Susami
da serpigtirdikten sonra rulo bigiminde sarin. Iki parmak eninde kesin. Daha sonra 20 dakika dinlendirin.

3. Kestiginiz ¢orekleri tepsiye dizin. Uzerlerine tozsekeri serpin. Onceden isitilmig 180 derece firinda ¢éreklerin
Uzeri pembelesene dek pisirin. Ardindan firndan alip ilik olarak servis yapin.
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