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FINDIKLI CIKOLATALI TURTA (ITALYA)

Malzeme

- 225 gr. Findik

- 125 gr. Pudra sekeri

- 3 yemek kasigl misir nisastasi
-105gr. Un

- 2 yemek kasig kakao
- 1 paket kabartma tozu
- 125 gr. Sana

- 2 adet yumurta

- 1 adet yumurta sarisi
- 1 paket vanilya

- 1 cay kasigi targin

Hazirlanisi

Findiklarin 75 gr.ini ayiriniz.

Onceden firini 165 °C'de isitiniz.

Kenarlar diz yuvarlak kek kalibinin icine yagl kagit serip, ayirdiginiz 75 gr. Findiklari 8-10 dakika firinda
kavurunuz.

Finndan g¢ikarip Gzerini havlu kagit ile 6rtlip, biraz sogutunuz. Daha sonra findiklari avug iginiz ile ovalayip
kabuklarini soyunuz. Firin isisini 220 °C ye ¢ikariniz.

Kek kalibini Sana kase ile yaglayip, unlayiniz. Mixerde kavrulmus findik ve sekeri birlikte gekerek un haline
getiriniz.

Derin bir kasede, ¢ekilmis findikli sekeri, misir nisastasini, kakaoyu ve tar¢ini karistirip, igine unu ve kabartma
tozunu ekleyerek ilave ediniz. Bitln kuru malzemeyi iyice karistiriniz.

Oda sicakliginda bekletip, yumusattiginiz Sana'yi ilave ederek karistiriniz. Ayr bir kasede yumurtalari ve
vanilyayi ¢irpiniz.

Mixerle karigtirarak yumurtayi karisima ekleyip, 5 dakika ¢irpiniz.

Hamuru, yaglayip unladiginiz kaliba dokiip, 1sty1 200 °C indirdiginiz firnda 30-35 dakika pisiriniz.

Pisen keki 5 dakika kalipta bekletip servis tabagina ters ceviriniz.

Kalan findiklar biyUk parcalar halinde mixerde ¢ekip, kek daha sicak iken butln Gzerini kaplayiniz.
Sogutup, servis yapiniz.
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