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FINDIKLI CIKOLATALI MEYVELI NUGAT

MALZEMESI

2 ¢orba kagig margarin

yarim su bardag sit

300 gr. dogranmis sitsuz cikolata
1/4 bardak findik

1/4 bardak ceviz

1/4 bardak antepfistigi

2-3 corba kasigi kavrulmus badem
4 kayisi sekerlemesi veya kurusu
2 incir sekerlemesi

YAPILISI

26x8 cm.'lik bir kaliba altiminyum folyo seriniz. Yagi sitd, ¢ikolata parcalarini ufak bir tencereye aliniz. Kisik
ateste cikolata eriyip karisim yumusak bir kivam alana dek karistirip sonra genisge bir kaba aliniz. Karigima
findik, fistiklari ve meyveleri ekleyip karigtiriniz. Kaliba hazirladiginiz karigimi dokinuz. Bigakla Gstind
dlzelterek, iki saat kadar buzdolabinda bekletiniz. Nugati kaliptan ¢ikartiniz. Ince ince dilimleyerek servis
yapiniz.
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