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FINDIKLI CHEESECAKE

150 gram findikh biskivi
75 gram margarin

4 adet yaprak jelatin

4 corba kasigi sicak su
100 gram findik

200 gram labne peyniri
4 corba kasig bal

3 adet yumurta

250 ml krema

Findikli bisklviyi blendirdan gecirerek un haline getirin. Oda sicakhgindaki 75 gram margarini biskiviyle
karnstinin. Hazirladiginiz karigsimi 20 cm ¢apinda bir kaliba yayin. Kalibi buzlugda yerlestirin. 4 gorba kasidi sicak
suda jelatinleri eritin. Findiklar havanda dévin. Genis bir kapta dévilmas findiklari, 200 gram labne peynirini, 4
corba kasidi bali ve 3 adet yumurtanin sarisini iyice karigtirin. Ayri bir kapta yumurta aklarini, jelatini ve kremayi
karistinin. Buzluktan ¢ikardiginiz biskivinin tzerine yayin. Tekrar buzluga koyun. Bir slire beklettikten sonra
servis yapin.
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