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FINDIKLI BURMA TATLISI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

Hamuru igin;

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi tereyagi

1 kahve fincani zeytinyag!
1 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani sirke

1 kahve fincani su

1 cay kasigi karbonat
250 gr tereyagi (malzemenin Uzeri icin)
Tuz

Un

Findik

Serbeti igin;

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

Yarim limon

Oncelikle yumurta, zeytinyag, yogurt, sirke ve su bir kapta karistirilir. icine yavas yavas un ilave edilir. Hamuru
biraz yogurduktan sonra i¢ine tuz, kabartma tozu ve tereyagi ilave edilir, kulak memesi kivamina getirilene
kadar yodurup yarim saat dinlendirilir. Dinlendirilen hamurdan ceviz blytkliginde bezeler olusturulur.
Olusturulan bezeler nisasta yardimi ile agilir. Sofra blyUkligUne getirilen hamurlar ortadan ikiye kesilir. Kesilen
hamurun Gzerine findik serpistirilir ve oklavaya dolanir. Dolanan hamur oklava Uzerinde iki elle bir araya
sikigtirilip burulur. Islem tamamlandiktan sonra yaglanmig tepsiye distan ice dogru dizilir, Gzerine kizdirlmig
tereyadi gezdirilir ve 180 derecede i1sitilmig firinda kizartilir. Kizaran tatli sogumaya birakilir. Diger yandan toz
seker, su ve limondan hazirlanan serbet de ilik olarak tathnin Gzerine gezdirilir (Tath sicak olursa serbet
sogutularak tathinin Gizerinde gezdirilir). Daha sonra servis edilir.
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