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FINDIKLI BURMA TATLISI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

1 yumurta

1 yemek kasigi tere yagd

1 kahve fincani sivi yag

1 kahve fincani yogurt

1 tath kasigi sirke

1 kahve fincan su

1 cay kasigi karbonat

2 cay kasigi tuz

alabildigi kadar un

I¢c malzemesi:

2,5 su bardag kavrulmus ve ¢ekilmis findik
Acmak icin:

1 kg. nisasta

Uzeri igin:

250 gr. tereyag veya margarin
Serbeti igin:

5 su bardagi seker

4 su bardagi su

Yz limon

Bir kabin icinde dnce yumurta,zeytin yagi, yodurt, sirke ve su karigtirilir. Karigtirildiktan sonra igine yavas yavas
un ilave edilir. Hamuru biraz yogurduktan sonra igine tuz ve karbonatini ardindan tere yagini ilave ederiz. Hamur
kulak memesi kivamina getirdikten sonra yarim saat dinlendirilir. Dinlenen hamurdan ceviz biyUkliginde
bezeler hazirlanir. Hazirlanan bezeler nisasta yardimiyla agilir. Sofra blyUkligine gelen yufkalar ortadan ikiye
kesilir. Kesilen hamurun tzerine findik serpistirerek oklavaya dolanir. Dolanan hamur, oklava Gzerinde iki
elimizle bir araya getirilerek burulur. Burma iglemi tamamlandiktan sonra, oklavayi gekeriz. Hamurdan kiigiik
parcalar halinde keseriz ve firin tepsisine diizguin bir sekilde yerlegtiririz. Uzerine arzuya gére yarim paket erimig
margarin veya tereyag gezdirerek dokulir. Kizdinlmig firinda Gzerleri pembelesinceye kadar pigirilir.

Tath soguk, serbet sicak olacak sekilde burmanin Uzerine dokulerek serbetin cekmesi saglanir.
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