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FINDIKLI BOHCA

500 gr hazir baklavalik yufka
250 gr tereyagd

1 su bardag iri gekilmis findik
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi un

Birkac damla limon

Seker ve su bir tencerede karistirilip 10 dakika kaynatilir. Limon suyu eklenip bir tagim daha kaynatilir ve
ocaktan alinarak sogumaya birakilir. Tereyadi bir tavada eritilir.. Yufkalardan aralarina fir¢a ile tereyadi strdlerek
15’li gruplar yapilir. 8x8 cm kareler kesilir, ortasina findik yerlestirilip bohga seklinde kapatilir. Buttin yufkalar
bitene kadar isleme devam edilir, hafifce yaglanmis tepsiye yan yana dizilir. Kalan tereyadi tzerlerine gezdirilir.
170 derece firinda iyice kizarincaya kadar pigirilir. Firindan ¢ikinca Gzerine soguk serbet gezdirilir. Serbetini
cekince findik, fistikla stslenip servis yapilir.
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