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FINDIKLI BATON PASTA

3 su bardagi sut,

2 ¢orba kasigl kavrulmus un,
3 ¢corba kagsig misir nisastasl,
1 su bardagi tozseker,

1 paket vanilya,

1 adet yumurtanin sarisi,

125 gram oda sicakliginda margarin,
1 paket kakaolu biskuivi,

3 adet kivi,

1 su bardag iri gekilmis findik,
streg film,

uzun pasta kalibi

Sislemek icin:

1 adet yumurtanin sarisi,

3 ¢orba kasiJi tozseker,

1 corba kasigi kakao,

3 ¢orba kasigi margarin,
yarim ¢ay bardagi sut

Sat, un, misir nigastasi, tozseker, vanilya ve yumurtanin sarisini bir tencereye koyun. Koyulasana dek pigirin.
Daha sonra ocaktan alip ilitin.

Margarin ilave edip, mikserle girparak kremaya yedirin.

Uzun bir pasta kalibina stre¢ film yayin. Uzerine muhallebiden ince bir tabaka dékin. Sitte islatilmig biskGviyi
bir sira dizin. Onunda Uzerine hazirlanan muhallebiyi ddkin. Gekilmis findik ve kivi dilimlerini koyun. Tekrar
muhallebi dékin. Bu isleme malzemeler bitene kadar devam edin.

Daha sonra pastanin tzerini kapatin ve buzdolabinda bir gece bekletin. Ertesi gtin sosu hazirlayin. Bir kaba
yumurta sarisi, tozseker, kakao, margarin ve sttt koyup pigirin. Kaynayinca ocaktan alin ve bir kaba ters
cevirin. Uzerindeki streg filmi alin. Hazirlanan sosu Ulzerine gezdirin. Kivi ve findik ile siisleyin. Tekrar
buzdolabina koyun. Iki saat bekletip, soguk olarak servis yapin.
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