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FINDIKLI BAL KABAKLI KURABIYE

1/2 su bardag seker

2 adet yumurta

1 paket margarin

2 ¢orba kagiJi st

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

300 gr bal kabagi( igine)

50 gr findik igi(iri ddvulmis)

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri(lizerine serpmek igin)

Soyulmus balkabagini iri dilimleyip tencereye alin. Uzerine sekeri ekleyip kabaklar yumusayana dek agir ateste
pisirin.( Kabaklar yumusadiginda tencerenin kapagini agarak pisirin.) Kabaklar suyunu ¢ekene dek pistiginde
atesten alin ve iyice ezin. Kabak puresine findik ekleyip karistirin ve sodutarak bekletin Hamur yogurma kabina
eritip itt@iniz margarini, sitd, yumurtalari, sekeri ekleyip ¢irpin. Kabartma tozunu, unu ekleyip 6zIU bir hamur
yogurun. Hamurdan yumurta iriliginde parcalar koparip yuvarlak bir sekil verin. Hamurun i¢ kismini
parmagimizla mimkin oldugunca derin bir sekilde oyun. Soguyan kabak piresini olugan bogluga doldurun.
Hamurlarin adiz kismini blizerek kapatin. Hamurlari margarinle yaglanmis firin kabina dizin. Onceden isitilmig
190 1sili firnda kurabiyeleri Gzeri agik pembe renk alana dek pisirin. Kurabiyeleri firndan alip pudra sekeri iginde
yuvarlayin ve (zerine bir kag findik koyup servis yapin.
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