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FINDIKLI BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASI)

https://yemek.name

1 paket baklavalik yufka
200 gram tereyagi

1 cay bardagi siviyag

2 su bardagdi findik
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

Tereyag eritilip siviyag ile karigtirilir.

Baklava yufkasinin bir yapragi tepsite serilip Gzerine yagd karigimi strGldr.

Paketin yarisi bu sekilde Ustliste konulduktan sonra findiklar serpilir.

Batin yufkalar yine yagdlanarak Ust Uste serilir.

Arzu ettiginiz sekilde tatlinizi dilimeyip, dnceden 180 dereceye isitilmig firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.
Pisen tatllar finrndan ¢ikartilip sogutulur.

Servis yapilmak istenildiginde seker ve su bir tencerede koyulasincaya kadar kaynatilir.

Serbet kivam alinca limon suyu eklenip, bir tasim daha kaynatildiktan sonra ocaktan alinir.

5-10 dakika Iliklastirilan serbet tatlinin Gzerine dokullp, cekmesi beklenir.
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