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FINDIKLI BADEMLI FONDAN

100 gr soyulmus badem ici

100 gr findik ici

400 gr pudrasekeri

4 adet yumurtanin aki

3 tepeleme yemek kasigi kakao
2 yemek kasigi kakao

Yapilisi: Badem ve findigji robotta iyice gekip derin bir kaba aktarin. Uzerine pudrasekeri ve kakaoyu ekleyin. Bir
taraftan malzemeleri kagikla karistirirken bir taraftan da oda sicaklijinda bekleyen yumurta aklarini ilave edin.
Kasikla ezerek karistirmaya devam edin. Kakaoya da rendelenmis ¢ikolatay bir baska tabaga koyun.
Hazirladiginiz karisimi yogurup hamurdan ceviz biyUkliginde toplar hazirlayin. Toplari kakaoya ya da
rendelenmig ¢ikolataya iyice bulayin. Hazirladiginiz fondanlari servis tabagina siralayip buzdolabina koyun ve en
az 4-5 saat bekletin. Isterseniz toplara kiirdan batirarak servise sunun.
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