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FINDIKLI BADEMLI ELMALI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim paket margarin

1 su bardag toz findik toz findik
1 ¢ay bardag sut st

Uzeri icin :

4 elma elma

1 cay bardagi toz seker toz seker
1 tath kasidi tarcin

1 bardak file badem

Oncelikle klasik olarak yumurta ve sekeri karistirip iyice képiirtiiyoruz ve diger kek malzemelerini ekliyoruz. Her
ekledigimiz malzeme sonrasi ¢irpmaya devam ediyoruz. Yagladigimiz kek kalibiza kek hamurunu ddkiyoruz ve
Uzerine soyup dilim dilim kestigimiz elmalari digtan ice dogru gicek sekli vererek diziyoruz. Elmalarin tzerine 1
¢ay bardagi sekeri ve targini ilave edip 180 derecede isitigimiz firina atiyoruz. Bademleri kekin pismesine yakin
Uzerine ekleyip tekrar firina atiyoruz.
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