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FINDIK YUMAGI

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta beyazi

1 su bardagi findik

Yumusgak margarin ve pudra sekeri iyice birbirine yedirilir. Yumurta sarisi, vanilya, kabartma tozu ve
bitlnlesene kadar un ilave ederek yogrulur. Hamurdan kiguk ceviz kadar parcalar alinir. Once ¢irpilmis
yumurta beyazina batirilir, sonra ¢ekilmis findiga bulanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Gok isitilmig 190 derece
firnda, acik pembe alacak kadar pigirilir.
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