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FINDIK VE CIKOLATA TATLISI

125 gr (8 gorba kasidi) + 1 tath kasigi tereyadi
125 gr sutsiz (bitter) cikolata

2 ¢orba kasigi su

125 gr (1/2 su bardag) toz seker

1 tatl kasidi vanilya esansi

125 gr (1 su bardagi) kendi kendine kabaran un
kahve kagsiginin ucuyla tuz

2 yumurta

60 gr (1/3 su bardag) findik (ince kiyilmisg).

Once finninizi orta sicakliga (170°C) getirip isitiniz. 20 cm'lik bir tepsiyi 1 tath kagidi tereyagla yaglayip bir
kenara birakiniz.

Cikolata, su ve tereyag orta boy bir tencereye koyup hafif ateste tahta bir kasikla karistirarak eritiniz. Tencereyi
atesten aliniz. Seker ve vanilya esansini ekleyip sogumasi icin bir kenara birakiniz. _

Orta boy bir kaseye unu eleyip tuzu katiniz; ¢ikolata karigimini yavas yavas karistirarak ekleyiniz. lyice ¢irpiniz.
Son olarak kiyllmis findidi katip, karigsimi yaglamis oldugunuz tepsiye bosaltiniz.

30-35 dakika, bir bigak batirdiginiz zaman temiz ¢ikana kadar, pisiriniz. Soguyunca karelere kesip servis ediniz.

Not: Bu Amerikan tatlisi karelere kesilip ¢cay ya da dondurma ile servis edilir.
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