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FINDIK VE BADEMLI TATLI

Malzemeler

100 gr findik

100 gr badem

225 gr toz seker

5 ¢orba kasidi un (50 gr)
6 yemek kasigi gul suyu
5 adet yumurta

Yagl kagit

Tuz

Surup Igin

2,5 su bardagi su

1,5 su bardagi toz seker (375 gr)
1 ¢orba kasigi limon suyu

Yapiligi

Findik ve bademleri, robotta, incecik kiyin.

Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Yumurta aklarini, 1 tutam tuzla el mikseri ile ¢irparak, kar haline getirin.
Yumurta sarilarini da, toz sekerle, rengi beyazlasana kadar ¢irpin.

Cirpilmis yumurta sari suyu, kiyllmis findik ve bademle karigtirin.

Kar haline gelmis yumurta aklarini da, hazirladiginiz karigima, ¢irpmadan, yavas yavas yedirin.

Finn kabiniza yagh kagit sererek, hamurunuzu bu kaba yayin ve énceden 175 dereceye isittiginiz firnda, 30-35
dk kadar pigirin.

Surup i¢in; su, seker ve limon suyunu 10 dk kadar kaynatin ve sogumaya birakin.

Finndan aldiginiz findikli ve bademli sicak tatlinin Gizerine soguk serbeti dékin. Tatlinizi, serbeti ¢ekip, ihindiktan
sonra servis yapin.
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