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FINDIK SUFLESI

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

3 ¢orba kasiJi un

250 gr (1 su bardagi) krema

125 gr (1/2 su bardag) toz seker

4 yumurtanin sarisi

3 yumurtanin aki

180 gr (1 su bardagi) findik (¢ekilmig)
2 tath kasig vanilya esansi

Once finninizi orta sicakliga (150 C) getirip I1sitiniz.

1250 gr'lik sufle tabadini 1 gorba kasigi tereyagdla iyice yaglayip Ustiine 1 ¢orba kagigi pudra sekeri serpiniz.
Ters yuz ederek fazla sekerini dékip, kabi bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tencerede, kalan 3 gorba kasidi tereyadi hafif ateste eritiniz. Sonra atesten alip, tahta kasikla unu
krema haline gelene kadar karistiriniz.

Kremayi ve tez sekeri ekleyip iyice karisana kadar ¢irpiniz. Karisimi sojuyana kadar bir kenara birakiniz.
Soguduktan sonra yumurta sarilarini birer birer ekleyiniz. Gekilmis findik ve vanilya esansini da, puriizsiiz olana
kadar ¢irparak karigtiriniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla kar haline getiriniz.

Madeni bir kasikla yumurta aklarini, yavas yavas findikli karigima katiniz.

Karigimi bir kasikla sufle tabagina bosaltiniz. Firinda 35 - 40 dakika sufle kabarip hafif pembelesene kadar
pisiriniz.

Finndan ¢ikarip, kalan 2 ¢orba kasigi pudra sekerini Ustline serperek hemen servis ediniz.
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