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FINDIKLI REVANI

https://www.droetker.com.tr

Surup:

3,5 su bardagdi toz seker
3,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Hamur:

1 paket Dr. Oetker Revani
3 yumurta

1 cay bardagi sit

1,5 ¢ay bardagi findik kiri@i
Suslemek igin:

findik

Kalip:

Kare kalip (25x25 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye alin ve orta ateste seker eriyinceye kadar karigtirin. Kaynamaya baslayinca
ocag kisin, limon suyunu ekleyin ve 5 dakika daha kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Revani karigimini bir ¢irpma kabina bosgaltin. Uzerine yumurta ve situ ilave edip mikser ile 5 dakika ¢irpin.
Findik kingini ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru kaliba dékuin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 35 - 45 dakika

Firindan ¢ikarip 1-2 dakika bekletin. Dilimleyin ve lizerine soguk surubu dokiin. Oda sicakhidina gelince
buzdolabina alin. Findik ile sUsleyerek servis yapin.
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