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FINDIK KREMALI HALKALAR

75 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardagi Krema igin toz seker
1 Tath Kasigi toz seker

4 Yemek Kasigi krema icin un
3 Su Bardagi st

Biraz Pudra seker

1 Su Bardag toz findik

3 Adet yumurta

1 Paket vanilya

1,5 Su Bardagi un

1,5 Su Bardagi su

1 Tutam tuz

Margarin, seker, tuz ve suyu tencereye alin ve orta ateste kaynamaya birakin. Kaynayinca unu ekleyip iyice
karistirin ve 3-4 dakika pisirin. Ocaktan alarak sogumaya birakin. Yumurtalari teker teker kirarak mikserle iyice
karnstinn. Hamuru diiz uglu krema sikma torbasina doldurun ve yaglh kagit serili tepsiye simit seklinde sikin. 170
dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar pigirin ve firinin icinde sogumaya birakin. Krema igin, sit, seker,
un ve vanilyay karistirin. Orta ateste tahta kagsikla karigtirarak muhallebi kivaminda pisirin. Ocaktan alip i¢ine
toz findik ekleyin. Yildiz uglu krema sikma torbasina doldurun. Halkalari enlemesine ortadan ikiye kesin ve
arasina krema sikin. tizerine pudra seker serpisitrin. GUl yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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