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FINDIK KREMALI CIKOLATA SUFLE

120 gr damla ¢ikolata

2 ¢orba kasigi findik kremasi
1 tath kasidi tereyad

2 adet yumurta

2 corba kagsiJi tozseker

Damla cikolatayi, findik kremasini ve tereyadini benmari usulll (kaynayan sicak suyun icine isiya dayanikli bagka
bir kabi igine oturtarak buhar ydntemiyle igindeki malzemeyi sivilagtirma iglemi) eritin.

Ayri bir kapta yumurta aklarini ayirip 2 corba kasigi sekerle mikser yardimi ile iyice ¢irpin. Yumurta sarilarini da
ayri bir kapta ¢irpin.

Erimis olan damla ¢ikolatali karisima cirpilmis yumurta aklari ile yumurta sarilarini ilave edin. Spatula yardimi ile
alttan Uste dogru havalandirarak tim malzemeyi iyice yedirin. Karigimi yaglanmis sufle kaplarina paylagtirin.
Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firnda 15-20 dakika pisirin. Istege gére pudraseker serpin veya vanilyali
dondurma esliginde servise sunun.
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