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FINDIK EZMESI

200 gram ¢ig veya firnda kavrulmus findik igi
5 yemek kasigi kadar toz seker

200 ml aygicek yag!

1 cay kasigi kadar vanilin

Findiklari kavuracaksaniz, kabuklarini ayikladiginiz findiklari firin tepsisine yayip 180 derecede 8 dakika kadar
tutabilirsiniz. Findik ezmesini hazirlamaya baslamak igin taze veya kavrulmus halde tercih ettiginiz findiklari, oda
sicakligindayken mutfak robotunda dilediginiz biyUklige gelene dek cekmeniz gerekmektedir. Ara ara mutfak
robotu veya rondonuzda ezmenizi kontrol ederek findik parcalarinin istediginiz blyukltkte olmasini
saglayabilirsiniz. Bunun ardindan findiklarin igine seker ekleyerek tatlandirma asamasina gegebilirsiniz. Sekerle
beraber ezmeyi tekrar robottan gecirmelisiniz. Karisim homojen hale geldiginde 1 su bardagi kadar aygicek
yagdini yavasca ezmeye karistirmaniz gerekiyor. Yagi ekledikten sonra robotu biraz daha calistirdiktan sonra
lezzetini kontrol etmenizi dneririz. Vanilya aromasini seviyorsaniz, dilerseniz findik ezmesinin i¢ine 1 ¢ay kasigi
kadar vanilin ekleyebilirsiniz.
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