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FINDIK EZMELI YILDIZ TART

125 gr margarin

2 yemek kasigi yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

3 su bardagi un

1 tutam tuz

1 su bardag findik

3 yemek kagigi findik ezmesi

Margarin, yogurt, yumurta, tuz ve sitd karistirin. Yavas yavas un ilave ederek yumusak bir hamur tutun. Hamuru
20 dakika bekletin. Hamurdan ceviz buyukliginde bir beze yapip kurabiye kalibiyla yildiz sekli verin. Hamuru
tart kalibina kenarlarindan yukselterek yayin. Yiksek kisimlara findiklari batirarak dizin. Yildiz kurabiyeleri de
Ustiine koyup 180 derecelik firinda 15 dakika tarti pisirin. Tartin Gstlne findik ezmesi strip 5 dakika daha
pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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