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FINDIK EZMELI VE FINDIKLI KURABIYE

1 paket margarin

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi bugday nisastasi

1 su bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Aldig1 kadar un

1 su bardag iri kiyilmig findik ve findik ezmesi

Margarini eritip icine sivi yag, yumurta, nisasta, pudra sekeri, kabartma tozu ve unu ilave ederek yumusak bir
hamur yoguruyoruz. Hamurdan yumruk blyudkliginde bir parca alarak merdaneyle inceltiyoruz ( cok ince
olmamasi gerekiyor ¢ok da kalin olmayacak tabi) Sonra ¢ay bardagi ile kesiyoruz. Tim hamur bitene dek bu
islemi uyguluyoruz. Firin tepsisine dizip Uzerleri kizarmayacak sekilde pisiriyoruz. (Kurabiyeler beyaz kalmali)
Soguyan kurabiyelerden alip birinin alt kismina gelen yere findik ezmesi strlyoruz ve diger bir kurabiyeyi alip
Uzerine yapistiriyoruz ve yanlarina da findik ezmesi surtp iri gekilmis findiga buluyoruz.
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