
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIK EZMELİ TART

1 adet yumurta
125 gr. Margarin
2 yemek kaşığı yoğurt
1 çay bardağı süt
12 yemek kaşığı un
1 paket kabartma tozu
ÜSTÜ İÇİN:
1 su bardağı fındık
3 yemek kaşığı fındık ezmesi

Oda sıcaklığında yumuşamış margarin, yoğurt, yumurta ve sütü karıştırın. Un ekleyerek yumuşak bir hamur
tutun, 20 dk.dinlendirin. hamurdan bir parça alıp kurabiye kalıbıyla yıldız biçimi verin. Kalan hamuru tart kalıbına
kenarlarından yükselterek yayın. Yüksek kısımlara fındıkları batırarak dizin. Yıldız kurabiyeyi üstüne koyun 180
derecelik fırında 15 dk.tartı pişirin. Tartın üstüne fındık ezmesi sürüp 5 dk.daha pişirin. Ilık servis yapın.

ML® Fıstık Ezmesi için tıklayın
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